GREENPAN
PATELNIE
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Patelnie GreenPan — uzytkowanie i konserwacja

Przedstawiamy kilka zasad uzytkowania ktére pozwolg dtugo cieszy¢ sie z patelni
GreenPan

1. Zwro¢ uwage na temperature smazenia. Zalecamy by uzywac tylko matego badz
Sredniego poziomu ognia / mocy. Zbyt wysoka temperatura moze zaszkodzi¢
powierzchni patelni i zmieni¢ jej wkasciwosci. Opatentowana powtoka Thermolon
doskonale i rownomiernie rozprowadza ciepto po catej powierzchni patelni i dlugo
je utrzymuje.

2. Producent zaleca uzywanie niewielkich ilosci ttuszczu do smazenia. Nie nalezy
uzywac oleju z oliwek i thuszczu w sprayu. Moze to spowodowac wytworzenie
cienkiej, zweglonej warstwy na nieprzywieralnej powtoce patelni.

3. Nigdy nie zostawiaj pustej patelni na palniku.

4. Nie uzywaj metalowych narzedzi do przektadnia i zdejmowania potraw.
Zalecamy akcesoria wykonane z drewna, silikonu, badz specjalnego tworzywa
sztucznego.

5. Nie tnij potraw na patelni.

6. Nie narazaj patelni na gwattowne zmiany temperatury. Po pozostaw patelnie do
ostygniecia, a nastepnie umyj w cieptej wodzie z dodatkiem $rodka myjgcego za
pomoca gabki lub szmatki. Na kocu osusz patelnie.

7. Nie uzywaj ostrych czyscikéw do mycia.

8. Przechowujac patenie jedna w drugiej zawsze stosuj miedzy mini przektadki
(papierowe, filcowe etc.) aby unikngé mechanicznego uszkodzenia powtoki.

9. Niewielkie powierzchniowe wgniecenia badz przebarwienia powtoki, jakie
powstajg w trakcie uzytkowania, nie majg wptywu na uzytkowanie patelni.

W razie dalszych pytan dotyczacych produkt prosimy o kontakt z naszym Biurem
Obstugi Klienta przez strone sklepu lub e-mail: sklep@frankherbert.pl

Pozdrawiamy | zapraszamy do ponownych odwiedzin na
frankherbert.pl
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