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(GREEN

to belgijska firma, ktora jest pro-
ducentem rewolucyjnych patelni

i garnkdéw, bezpiecznych dla zdrowia,
wygodnych w uzyciu i przyjaznych $rodowisku. GreenPan
dysponuje opatentowang technologig Thermolon™ wyprze-
dzajac swoich konkurentéw o wiele lat. Certyfikaty czoto-
wych, $wiatowych organizacji (FDA, TUV, SGS i innych),
potwierdzajg wysoka jako$¢ produktow z ceramicznymi
powtokami.

Wszystkie naczynia GreenPan™ to:

\/ bezpieczna dla zdrowia, ceramiczna powtoka Thermolon™

\/ doskonaty smak potraw, réwniez smazonych bez ttuszczu

v zwiekszona odpornoé¢ na scieranie i zarysowania

\/ wyjatkowa wytrzymatos$¢ na wysokie temperatury
(do 450°C)

V' tatwogé czyszczenia

\/ zmniejszone ryzyko przypalenia potraw

v’ wysoka trwato$é - gwarancja na 5 lat

\/ surowce pochodzace z recyklingu, o podwyzszonej jakosci
(upcykling)

\/ brak szkodliwych substancji PTFE i PFOA

\/ znaczne oszczednosci energii potrzebnej do przygotowania
potraw

Rdzen patelni produkowany jest z kutego
aluminium z upcyclingu. Perfekcyjne prze-
wodnictwo cieplne oszczedza energie i dodaje
potrawom smaku i aromatu

Thermolon™:

Opatentowana, nieprzywierajaca powtoka ceramicz-

na Thermolon™, ktérg pokryte sg wszystkie patelnie

GreenPan, nie zawiera szkodliwych substancji

PTFE i PFOA i jest odporna na temperature nawet

do 450°C. Zaawansowana technologia zapobiega

— cemoLom  Przywieraniu potraw w czasie smazenia, przez co
FEET R patelnia jest bardziej odporna na przegrzania i zary-

sowanie. Powtoka Thermolon™ uzyskata akceptacje

FDA - Amerykanskiej Agencji ds. Zywnosci i Lekéw,

doskonale wypadta podczas testéw jakosciowych

rremes miedzynarodowych organizacji zdrowotnych.

e aid

Zobowigzania GreenPan™: GGREEN

\/ceramiczna powtoka jest obojetna dla ludzkiego organizmu, na-
wet po zarysowaniu powierzchni

v nie zawiera w sktadzie PFOA i PTFE

\/ThermolonTM pozwala na znaczace ograniczenie tluszczu podczas
smazenia

\/posiada certyfikaty $wiatowych organizacji, tj. FDA, TUV, SGS
i wielu innych

\/materialy uzyte do produkcji pochodza,
z recyklingu
v technologia produkcji powoduje zmniejszenie emisji CO2 0 60%
 konstrukcja naczyr pozwala na oszczedzanie energii podczas
przygotowania potraw
\/opakowania sg wytwarzane z surowcow z odzysku

‘/zmniejszone ryzyko przypalenia potraw

\/wysoka odpornos¢ na zarysowania i przegrzanie

v/ bardzo tatwe czyszczenie

\/wygoda uzytkowania dzieki ergonomicznym ksztattom

| SMAK !

idealne wysmazenie
zachowanie smaku, aromatu
i wtasciwosci odzywczych

Patelnie GreenPan dostepne w sklepie:

"HEXBERT.rL

ul. Jagielloriska 27
70-364 Szczecin

tel. 502 273 797
sklep@FrankHerbert.pl

Najlepsze
patelnie ceramiczne
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